Herzogin-Kartoffeln (vorgebacken)

STUCKGEWICHT CA. 18 G, VORGEBACKEN

Verpackung

ARTIKEL-NR. 5953

JE KARTON 2 x 2,5 kg Beutel
KTNS. JE EUROPALETTE/LAGE 90/9

EAN EINZELVERPACKUNG 4006934 630401
EAN UMVERPACKUNG 4006934 630319
MHD 24 Monate

INFO Nahrwerte
Zarte Gourmet-Kartoffelrdschen. Aus

frischem Kartoffelplree und feinen

Gewdlrzen. In ungehartetem, 100 % 706 kJ /169

. BRENNWERT KOHLENHYDRATE 21g
pflanzlichem Fett vorgebacken. kcal
ZUTATEN FETT 748 DAVON ZUCKER 05¢g
Kartoffeln, Rapsadl, MAGERMILCH, Starke DAVON GESATTIGTE
(enthalt WEIZENSTARKE), EIER, Speisesalz, FETTSAUREN 08¢ EIWEIR 368
Emulgator Mono- und Diglyceride von
Speisefettsaduren, modifizierte Starke, SALZ 138

Traubenzucker, GewUrze.

Zubereitung

Inhaltsstoffe

@ Frei von geharteten Fetten COMB.ID.AMPFER . BACKOFEN (UMLUFT) .
Combidampfer (HeiBluft) auf 190 °C Backofen auf 190 °C vorheizen. Das

Frei von Konservierungsstoffen vorheizen. Das tiefgefrorene Produkt ca. 10 tiefgefrorene Produkt gleichmalig auf
Minuten auf einem Gastro-Blech fertig einem Backblech mit Backpapier verteilen

Frei von kunstlichen Farbstoffen backen. und ca. 12 Minuten backen.

Frei von naturlichen Farbstoffen BACKOFEN (OBER-/UNTERHITZE)

@ oDz Backofen auf 200 °C vorheizen. Das

tiefgefrorene Produkt gleichmaBig auf
Tellerregenerierung einem Backblech mit Backpapier verteilen
Cook & Chill und ca. 15 Minuten backen.

Vegetarisch

Rezepte zum Produkt

finden Sie unter www.schne-frost.de



