INFO

Sahniges Gourmet-Gratin aus herzhaften
Qualitatskartoffeln, Sauerrahm und Sahne,
mit Kase Uberbacken. Bleibt lange heif3 und
verfugt Uber eine hohe Standfestigkeit.

ZUTATEN

Kartoffeln 49 %, Trinkwasser, SAUERRAHM 10

%, KASE 6,5 %, SAHNE 6,3 %, Starke (enthalt
WEIZEN), Rapsol, Zwiebeln, Speisesalz,
Maltodextrin, Palmfett, Reismehl,
MAGERMILCHPULVER, WEIZENMEHL,
Gelatine, Gewlirze, MILCHZUCKER, Zucker,
MILCHEIWEIR, Gewdlrzextrakt.

Inhaltsstoffe

Frei von kunstlichen Farbstoffen

(&) opz
Cook & Chill
Vegetarisch

Rezepte zum Produkt

finden Sie unter www.schne-frost.de

Gourmet-Gratin

STUCKGEWICHT CA. 120 G

Verpackung

ARTIKEL-NR.

6604

JE KARTON

5x 1,2 kg Beutel

KTNS. JE EUROPALETTE/LAGE

81/9

EAN EINZELVERPACKUNG

4006934 660408

EAN UMVERPACKUNG 4006934 660415
MHD 12 Monate
Nahrwerte
744K /178
BRENNWERT - KOHLENHYDRATE 21¢g
Cca
FETT 7,7¢ DAVON ZUCKER 07g
DAVON GESATTIGTE
FETTSAUREN 288 EIWEIR 498
SALZ 12¢g

Zubereitung

COMBIDAMPFER

(empfohlene Zubereitung) Combidampfer
(Heilkluft) auf 200 °C vorheizen. Das
tiefgefrorene Produkt ca. 22 Minuten auf
einem Gastro-Blech fertig backen.

BACKOFEN (UMLUFT)

Backofen auf 200 °C vorheizen. Das
tiefgefrorene Produkt auf einem Backblech
mit Backpapier verteilen und ca. 25 Minuten
backen.



