INFO

Fein gewlrzte Backofen Rasti-Ecken aus
frisch geraspelten Kartoffeln in BIO-Qualitat.
Vorgebacken in hochwertigem BIO-Rapsol.
Combidampfergeeignet.&nbsp;&nbsp; DE-

OK0-001

ZUTATEN
Kartoffeln®, Rapsol*, Kartoffelstarke#*,

Kartoffelflocken*, Meersalz, Zwiebelpulver®,

Antioxidationsmittel Ascorbinsaure,

Dextrose* * aus kontrolliert-biologischem

Anbau

Inhaltsstoffe

@ Frei von gehdrteten Fetten

@ Frei von Konservierungsstoffen

Frei von kunstlichen Farbstoffen
Frei von naturlichen Farbstoffen

@ laktosefrei
(%) glutenrei
Vegetarisch
Vegan

Rezepte zum Produkt

finden Sie unter www.schne-frost.de

BIO Rosti-Ecken

STUCKGEWICHT 50 G, VORGEBACKEN

Verpackung

ARTIKEL-NR. 9455
JE KARTON 2 x 2,5 kg Beutel
KTNS. JE EUROPALETTE/LAGE 108/9
EAN EINZELVERPACKUNG 4006934 945505
EAN UMVERPACKUNG 4006934 945512
MHD 24 Monate
Nahrwerte
752k /179
BRENNWERT cal KOHLENHYDRATE 252¢
ca
FETT 76¢g DAVON ZUCKER 04¢g
DAVON GESATTIGTE
FETTSAUREN 06g EIWEIR 258
SALZ 11¢g

Zubereitung

COMBIDAMPFER FRITTEUSE
(empfohlene Zubereitung) Combidampfer Das tiefgefrorene Produkt bei 175 °C ca. 4
(Heilkluft) auf 200 °C vorheizen. Das Minuten frittieren. Bio nur unter

tiefgefrorene Produkt ca. 15 Minuten fertig ~ Verwendung von Bio-Ol.
backen.

BACKOFEN (OBER-/UNTERHITZE) BACKOFEN (UMLUFT)

Den Backofen auf 210 °C vorheizen. Das Den Backofen auf 210 °C vorheizen. Das
tiefgefrorene Produkt gleichmaBig auf tiefgefrorene Produkt gleichmaBig auf
einem Backblech mit Backpapier verteilen einem Backblech mit Backpapier verteilen
und ca. 18 Minuten backen. und ca. 16 Minuten backen.

PFANNE

Das tiefgefrorene Produkt mit etwas Ol bei
mittlerer Hitze ca. 4-5 Minuten auf jeder
Seite braten.



